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Introduce Sergio Gobet, Slow Food Trieste

Percorso di degustazione a cura di Federica Suban, \
Cuoca dell’Alleanza Slow Food

Tostino di pane con guanciale, terrano e finocchietto
Tostino di pane e Liptoj

Tortino alla Franz Joseph con fegatini di pollo e kaiserfleisch
Insalatina di radicchio con croccante di maiale

Brodo di osso di prosciutto affumicato con gnocchetto di pane
Fagottino servolano ripieno di spinaci e salsiccia al burro fuse
Fusi all'istriana con spezzatino di gallina

Piccola sarma con crauti al profumo di paprika e salsiccia
Goulasch di manzo al profumo di kummel
Patate in tecia

Gnocco di susine con burro fuso e cannella
Gelato al sambuco con biscottino di lavanda

[l percorso di degustazione € accompagnato @},

dal Pane del Lesachtal (Presidio Slow Food) .

e dai vini del Weingut Wieninger di Vienna Slow Food
/gra cui il Wiener Gemischter Satz, Presidio Slow Food). Presidio

bsto: 50 euro Soci Slow Food, 55 euro altri simpatizzanti
Prenotazione obbligatoria a trieste@s{owfoodfvg.it
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